
 

Vorspeisen 
   

 

Auberginen, Creme / Datterini Tomaten / Cannellini Bohnen /  

Sommertrüffel    26.- 

 

Kanadischer Hummer (CA), Erbsen / Burrata / Basilikum   32.- 

 

Lachs (UK) und King Fisch (M), Sashimi / Seegrassalat / frischer Wasabi / 

Miso   28.- 

 

Fassona Rind (CH), Tataki / rote Zwiebeln / Tonnatosauce / 

Cantàbrico Sardellen  32.- 

 

Traditionelles Rindstartar (CH), handgehacktes Rindsfilet / Toast 120 gr  35.- 

  180 gr  48.- 

 

Salatbuffet  14.- 

 

 

Suppen 
   

 

Zucchini, Rahm / Jakobsmuscheln (CA) / Zitronen-Olivenöl  14.- 

 

Rindskraftbrühe, Sommertrüffel / Ricottaravioli  14.- 

 

 

Paste und Risotto 
   

 

Tagliatelle, Kalamare (PA) / Venusmuscheln (I) / San Marzano Tomaten /  

Zitronen   26.- / 31.- 

 

Paccheri di Gragnano, Burrata / Auberginencreme /  

Taggiasca Oliven 24.- / 29.- 

 

Halbmond-Ravioli, Safran / Capriflocon Käse / Sommergemüse / 

Tomatenkompott 24.- / 29.- 

 

Cavatelli, Kaninchen (CH) / Pfifferlinge / Aprikosen   24.- / 29.- 

 

Risotto, konfierte Jakobsmuscheln (CA) / schwarzer Knoblauch 24.- / 29.- 

 

 
   

 

           = Vegetarisch         = Glutenfrei  = Laktosefrei 

 

 



 

Fisch 
   

 

Swiss Alpine Lachsfilet (CH), gebraten / Sauerrahm-Emulsion / Wildspinat /  

Venere Reis  48.- 

 

Zanderfilet (CH), gebraten in Arvenzapfenbutter / 

Blauer Kartoffel-Stafelalp Käsegratin  56.- 

 

Schattenfischfilet (M), gebraten / Pistaziencrumble / 

Kartoffel-Wasabicreme / Steinpilze  48.- 

 

Riesenkrevetten (VN), gebraten / Gemüseeintopf mediterrane Art  48.- 

 

 

Fleisch 
   

 

Rindsfilet (CH), gebraten / Kräuterkruste / Pfeffersauce / Karotten / 

Frühlingslauch / Kefen / Bratkartoffeln   58.- 

 

Simmentaler Kalb Tagliata (CH), grilliert / Kalbsbrie (CH) gebraten /  

Gemüseragout / Belper Knolle / Kartoffelpüree  52.- 

 

  Poulet „Pattes noires de la Gruyère“ (CH), Parma Rohschinken (I) /  

  frischer Spinat / Bratkartoffeln  48.- 

 

Kalbsgeschnetzeltes (CH), sautiert / Pilze / Rahm / Karotten / Rösti  48.- 

   

  Wiener Schnitzel (CH), Preiselbeeren / Gemüse / Pommes frites  48.- 

   

 
Herkunft von unserem Fleisch und Fisch: 

CH = Schweiz 

F = Frankreich 

I = Italien 

UK = Grossbritannien 

CA = Kanada 

PHL = Philippinen 

VN = Vietnam 

M = Mittelmeer 

PA = Pazifik 

 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 

können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne 

 

 

 

 

 



 

Desserts 
   

 

Exotik, Gratin / Ananas / Estragon / Szechuanpfeffer / Joghurteis  14.- 

 

Riffelalptraum, Aprikosen / Mandelbiskuit / Arveneis  14.- 

 

Schwarzwälder im Glas, Schokoladenmousse / Sauerkirschen /  

Schokoladeneis  14.- 

 

Walnussmousse, Beeren / Holunderblütensorbet  14.- 

 

Dessertvariation, Aprikosen / Walnussmousse / Szechuanpfeffer / Joghurteis  14.- 

 

Käsebuffet 16.- 

 

 

Hausgemachtes Eis 
   

 

Vanille / Schokolade / Stracciatella / Walnuss / Pistazie / Fior di latte / 

Arve / Kaffee / Aprikose / Beeren / Exotik 

 Pro Kugel  3.50 

 Schlagrahm  1.50 

 

Coupe 
   

 

Eiskaffee, Vanilleeis / Espresso / Rahm  9.50 

 

Coupe Riffelalp, Schokoladeneis / Arveneis / Aprikosen / Rahm 10.50 

 

Coupe Exotik, Exotikeis / Fior di latte Eis / marinierter exotischer Fruchtsalat / 

Rahm 10.50 

 

Coupe Baileys, Stracciatellaeis / Baileys / Rahm / Cantucci 10.50 

 

Coupe Berry, Beereneis / Fior di latte Eis / frische Waldbeeren / Meringue / 

Rahm 10.50 

 

Coupe Romanoff, Vanilleeis / Erdbeeren / Rahm 10.50 

 

Coupe Dänemark, Vanilleeis / Schokoladensauce / Rahm 10.50 

 

Bananasplit, Vanilleeis / Schokoladeneis / Schokoladensauce / Banane /  

Rahm 10.50 

 

Frappé  8.- 

 

 

 



 

Offenausschank 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessertweine 
   

 

 10 cl 5 cl 

 

Johannisberg “Saint Martin”  

Domaine du Mont d’Or, Sion 19.50 10.- 

 

“Mitis” Amigne de Vétroz 

Jean-René Germanier, Vetroz 20.50 11.- 

 

Château Filhot 2012 

Deuxième Cru Classé, Sauternes 23.- 12.- 

 

 

Zermatter Wasser 
   

 

Wo sind Sie der Quelle näher als hier auf 2222 m über Meer? 
 
Das Zermatter Trinkwasser besteht zu 95% aus reinem Quellwasser und zu 5% 

aus Grund- & Filterwasser. Das Wasser ist von sehr hoher Qualität und wird aus  

91 Quellen in 13 Quellgebieten gefasst. 

 

Geniessen Sie das erfrischende Getränk aus den Zermatter Quellen. 

 

 

 

Mit Kohlensäure oder mit Sauerstoff (still) 

5dl        5.-                        

1 Liter   9.- 

 

 

 
 

 

Alle unsere Preise sind in CHF und die MwSt. ist inbegriffen 

 

 

 
Wir empfehlen Ihnen unsere  

„Riffelalp Selektion“ sowie 

unsere Tagesweine 
 

http://gemeinde.zermatt.ch/betriebe/wwz/wasserqualitaet.html

