ALEXANDRE

SWISS | LOCAL CUISINE

HORS D’OEUVRES

Chausson de viande hachée frit | poivrons au four |
tomates concassées | moutarde

Saumon Swiss Alpine mariné | sauce raifort | oeuf de saumon |
pignons | fenouil

Cholera, tarte rusticale de légumes | sauce au Belper Knolle

Traditionnel tartare de boeuf, filet haché a la main | toast

Oona caviar N° 103, blinis | beurre d'alpage

Buffet de salades

POTAGES

Tomates | creme double de Gruyére | ciboulette

Pommes de terre et poireaux | croutons au fines herbes | chips de poireau

Consommé de boeuf | julienne de légumes

PATES ET RISOTTO

Pates edelweiss au haché | ragout de salsiccia maison |
gruyere | mousse de pommes

Spaghetti carbonara Suisse | ceuf | creme | lard valaisan |
Belper Knolle

Carnaroli risotto | légumes | fromage d'alpage
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ALEXANDRE

SWISS | LOCAL CUISINE

VIANDES ET POISSONS

Filet de beeuf | sauce au poivre du Val Maggia | Iégumes au four |
Pommes de terre nouvelles rissolées @ 64.-

Gigot d'agneau Suisse, braisé a la biere de Zermatt |
légumes au four | quenelles aux fines herbes 48.-

Emincé de veau a la zurichoise, sauté | champignons | creme |

carottes glacées | rosti
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Escalope de veau panée | carottes glacées | pommes frites 52.-

Saucisse de veau Olma originale | sauce aux oignons | carottes glacées | rosti 38~

Fondue chinoise a discrétion, veau et boeuf | diverses sauces |
mixed pickles | riz et pommes frites 44.-

Saumon Swiss Alpine | velouté a l'arolle | épinards | tagliatelle au safran 48.-

Filet de perches de Raron, poélées | beurre aux fines herbes |
légumes | risotto au fromage d'alpage @ 48.-

PROVENANCE DE NOS VIANDES ET POISSONS :
Boeuf, veau agneau, porc: Suisse
Swiss alpine saumon, perche: Suisse
Caviar: Suisse

Pain:
Tous nos produits de boulangerie proviennent de Suisse,
certains pains et toutes les péatisseries sont faits maison
et d'autres proviennent d'une boulangerie locale de Zermatt

Nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets
qui peuvent déclencher des allergies ou intolérances

@ sans gluten @ sans lactose
@ végane v végétarien

Tous nos prix sont en CHF et TVA comprise
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SWISS | LOCAL CUISINE

VEGANE W

Poireau grillé | chutney d'oignons rouges | miso | pommes vertes | gel citron 31.-
Potage de tomates | basilic | olives 14.-
Carnaroli Risotto | Gemiise | Mandeln | Olivendl 32.-

Aubergine panée | mayonnaise au soja | variation de l[égumes |

Pommes de terre nouvelles rissolées 42.-

Carotte | thym | chocolat blanc bio 16.-

Glace végane vanille et chocolat 4.- par boule
FROMAGES

Assiette de fromage Jumi et fromage de montagne | 14.- 4 Sorten
pain maison aux fruits | compote 18.- 6 Sorten
DESSERTS

Abricots | fromage Ziger | farine de seigle 16.-

Chocolat Arriba 72% | poivre du val Maggia | fraises 16.-

Meringue | creme double de Gruyere | baies des bois 16.-

Demandez notre carte de glaces maison

VINS DE DESSERT TOELE 5 cl
“Mitis” Amigne de Vétroz, Jean-René Germanier, Vétroz 24.- ]2

Chateau Rieussec, Premier Cru Classé, Sauternes 28~ 14.-



